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Silvestermenu
Amuse-bouche

• • •

Hausgemachte Entenleber-Terrine 
Feigen-Chutney, Brioche

• • •

Blaue Kartoffelcrèmesuppe 
Trüffelöl, Kartoffel-Chips 

• • •

Krabben-Cannelloni 
Fenchel, Ricotta, Basilikum

• • •

Rindsfilet am Stück gebraten 
Armagnac-Jus, gebratene Steinpilze, 

getrüffeltes Süsskartoffelpüree

• • •

Weisses Schokoladenparfait 
Bitterschokoladen-Sauce,  

Amarena-Kirschen, Mandelhippe 

Menu komplett | CHF 129.–



Amuse-bouche

• • •

«Noix Gras»-Terrine
Feigen-Chutney, Brioche

• • •

Blaue Kartoffelcrèmesuppe  
Trüffelöl, Kartoffel-Chips

• • •

Feigen-Cannelloni
Ricotta, Baumnüsse

• • •

Gefüllte Rondini 
Morcheln, Wirzgemüse,  
Safran-Schmelzkartoffel

• • •

Weisses Schokoladenparfait 
Bitterschokoladen-Sauce,  

Amarena-Kirschen, Mandelhippe

Menu komplett | CHF 119.–

Silvestermenu 
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